Obligatorisch pro Person
2,5

Diverse Aufstriche, Butter und Ole
pro Person
3

Carpaccio vom Rind
Rucola / Parmesan / Brot Chips
19,5

Kirbis Frihlingsrolle
Kompott / Kerndl Dressing
16

Wildschweinschinken
Preiselbeer Chutney / eingelegter Sellerie / Haselnuss
18,5

Rote Bete
Wacholder / Lachs / Radi / Senf-Vinaigrette
18,5

Mozzarella
Tomatenraritat / Oliven / Ol und Balsamico / Basilikum
12,5

Salatbowl
kleiner gemischter Salat
7



@ndlhof

HOTEL & CONFERENCE

Suppe

Sellerie Consommé
Frittaten Roulade / Gemuse
7.5

Maroni Suppe
Maroni / Focaccia / Lebkuchen

7.5
LY Schwarzwurzel Suppe
@ @«;! Chips / Krauter-Ol
7.5

VegetarischesundVeganes

40N Rotkraut Strudel
. Glasierte Maroni / Kirbis Creme
16

Rote Riben Schlutzkrapfen
Nussbutter / Schafskase / Walnuss
17,5

Pilz Risotto
Krauter / Karamellisierte Birne / Tomatenchips
15,5

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten ausldsen kénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Serviceteam. Inklusivpreise in Euro



SuB- und Salzwasser
Zander / Garnelen / Linsen / See Spargel
29

Enten Bowl
Ente / Asiatisches Gemise / Udon Nudeln / Koriander / Chili
28,5

Wiener Schnitzel vom Kalb
Petersilienkartoffeln / Zitrone / Preiselbeeren
28

Filet Steak vom Black Angus Rind
Rotwein Sauce / Speck Kohlsprossen / Pommes Anna

Hirsch Wellington ,New Style®
Topinambur / Pilze / Blatterteig
38

Erdapfelnidei
Rinderspitzen / Kirbis Pesto / Tomate
28



*Kaiserschmarrn mit Rosinen
Zwetschke / Apfel
13

*Flussiger Schokoladenkuchen
Vanilleeis / Sauerkirsche / Baiser
12,5

Stracciatella Parfait
Sablé / eingelegte Birne / Preiselbeer Obers / Haselnuss
12,5

Zitronenkuchen
Mascarponecreme / Joghurteis / Gel / Kaviar
12

Kaseteller , Affineur”
Apfel / Traube / Nuss
17



